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TOSTADAS DE CEVICHE
PERUANO- SANISSIMO

INGREDIENTES PREPARACION

-Tostadas Horneadas de Maiz Azul 01 Remojar el pescado en agua fria con
Sanissimo. sal por 10 minutos.
-Filete de pescado fresco dorado o

corvina, cortado en cubos de 2cms. . -8
-Cebolla morada, cortada en rodajas 03 Agregar el jugo de limén, cebolla
finas. morada, chile habanero v cilantro.

-Jugo de limén (recién exprimido). 04 Mezclar muy bien.
-Chile habanero cortado en tiritas, sin
semillas y desvenado.

02 Escurrirlo y colocarlo en un bowl.

05 Agregar sal y mango en cubos.

-Cilantro fresco picado. 06 Mezclar cuidadosamente.
‘Mango cortado en cubos chicos. 07 sirve sobre Tostadas de Maiz Azul
-Sal al gusto. Sanissimo.

Siguenos en nuestras redes sociales y continia
disfrutando nuestras deliciosas recetas.
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